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MENU DEJEUNER
LUNCH MENU
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Uniquement du lundi au vendredi midi sauf jours fériés

~
€
MENU EXPRESS 16
Plat + Accompagnement / 3¢ + 38
€
MENU ESSENTIEL 22
Entrée + Plat + Accompagnement / B3¢ + 3% + £ & LE PB:EEI DENT
e
€
MENU GOURMAND 25
Entrée + Plat + Accompagnement + Dessert / Rii3¢ + 3% + 28 + {25
J
z N "’_\_"_
ENTREE AU CHOIX / §ij 3%{Ti%
T CANTON
SALADE DE CONCOMBRE
Cucumber salad Une ville provinciale du Sud de la Chine, est située a proximité de Hong-
FIEEL | HEL | BEE Kong, dans une région riche en produits végétaux et marins. Elle fut durant
ROULEAUX IMPERIAUX AU CHOIX : CREVETTE, PORC, POULET des siecles un lieu d’échange entre les marchands. Ceux-ci, venant des quatre
Spring rolls : shrimp, pork or chicken coins de I’archipel asiatique, apportaient des aliments rares. Ce mélange de
Bt o richesses et de cultures permettra a la cuisine cantonaise d’étre qualifiée de
POTAGE PEKINOIS « meilleure gastronomie chinoise ».
Beijing hot and sour soup
PLAT AU CHOIX / F: 3¥{Ti%
=R
POULET AUX TROIS SAVEURS
Three-cup chicken
BERHER Z LE PRESIDENT
TRAVERS DE PORC SAUTE, SEL ET POIVRE -7 \\
T AT o alt Lieu de gastronomie cantonaise a Paris vous fera découvrir une cuisine raffinée,
\ i AR ORI ’ fruit de la culture ancestrale chinoise. Distingué par de grands guides francais
EMINCE DE CANARD AU CURRY PARFUME AU LAIT DE COCO et étrangers, le Président vous accueille sous sa célebre coupole, dans un cadre
Duck slices with coconut curry i . e ! 2 S
- moderne, épuré et convivial. Nous accompagnons l'organisation de tous types
IR de réceptions — anniversaires, repas de famille ou d’affaires — et peut recevoir

MAPO TOFU AU PORC EMINCE

Mapo tofu with minced pork jusqu’a 300 convives.

ACCOMPAGNEMENT / 31X

8k
RIZNATURE
Steamed rice

DESSERT AU CHOIX / il B4T5%

BBTRRRER
PERLE DE COCO
Coconut glutinous rice ball

Wik R
ASSORTIMENT DE FRUITS FRAIS
Fresh fruit platter

La liste des allergeénes peut étre demandée a notre équipe.
Tous nos plats contiennent de la sauce soja (gluten)

Allergen information is available upon request. All our dishes contain soy sauce (gluten)

T B AR, AR A R, AT AR B S (BAED

Prix nets en euros, service compris

Prix nets en euros, service compris




ENTREES
STARTERS
T4 IETH 14°¢
SAINT-JACQUES ENTIERES, DENTELLE CROUSTILLANTE @25)
DE POMME DE TERRE (2pes)

Crispy scallops wrapped in shredded potato

FeREE | MEE | HEE 13°€
ROULEAUX IMPERIAUX AUX CREVETTES / POULET / PORC
Shrimp / Chicken / Pork spring rolls

BRI 13°€
DUO DE GAMBAS CROUSTILLANTES (2R)
Crispy prawns (2pes)
17Kk%5 16°€

POULET A LA SAUCE SICHUAN /)

Sichuan chicken

WY O
MEDUSE AUX LEGUMES
Jellyfish salad

Z RO 11°
SALADE DE CREVETTES ET SAUCE SESAME

Shrimp salad with sesame dressing

N MZ A 8¢
SALADE ASIATIQUE D'EMINCE DE POULET

Asian style chicken salad

RN 7°¢
SALADE DE CONCOMBRE /)

Cucumber salad
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SAINT-JACQUES
ENTIERES, DENTELLE
CROUSTILLANTE

DE POMME DE TERRE

Crispy scallops wrapped

in shredded potato
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HUITRES
OYSTERS

IR A2
HUITRES GILLARDEAU N°2 EN BEIGNET

Tempura of Gillardeau oysters

ey | BIERA
HUITRES GILLARDEAU N°2 VAPEUR A L'AIL
OU AU GINGEMBRE

Steamed Gillardeau oysters with garlic or ginger

P
PLATEAU D'HUITRES GILLARDEAU N°2
Opyster platter

36°¢
6H)
(6pcs)

2R)
(2pes)

2R)
(2pes)

72°¢
(125)
(12pcs)
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4%

DIM SUMS

DIM SUMS
K i 8.9¢
RAVIOLIS AUX CREVETTES HAKAO (461)
Har gow shrimp dumplings (4pes)
FENGEE 8.9¢
SIUMAI AU PORC (4%)
Pork siu mai (4pcs)
KM , 7¢
RAVIOLIS AUX LEGUMES (45)
Vegetable dumplings (4pcs)
FEN LT 8.9¢
RAVIOLIS VAPEURS AU PORC (6%%)
Steamed pork dumplings (6pcs)
POTAGES
SOUPS
AL 8.9°
POTAGE PEKINOIS /)
Beijing hot and sour soup
[l AN 8.9¢
SOUPE DE BGEUF EMINCE
Shredded beef soup



AL R A 58¢
DEMI CANARD PEKINOIS - 2 SERVICES : CREPES ET NOUILLES

Half Peking duck - two courses

ALt K - =38 98°
CANARD PEKINOIS ENTIER - 3 SERVICES (A PARTAGER) :
CREPES, NOUILLES ET LEGUMES

Peking duck (to share) - three courses

e
CANARD LAQUE CROUSTILLANT
Crispy roast duck

A I
EMINCE DE CANARD AU CURRY PARFUME
AU LAIT DE COCO

Duck slices with coconut curry

VIANDES
MEATS

B ,
PORC IBERIQUE LAQUE AU MIEL
SERVI AVEC DES BAOS VAPEURS

Honey-glazed Iberian char siu pork - served with steamed buns

IV
TRAVERS DE PORC AUX FEUILLES DE SHISO

Pork ribs with shiso leaves

L ,
TRAVERS DE PORC SAUTE, SEL ET POIVRE
Salt and pepper stir-fried pork ribs

A ,
FILET DE BEUF SAUTE AU POIVRE NOIR
Stir-fried beef fillet with black pepper

E R ,
TRANCHES DE FILET DE B(EUF GRILLEES,
CONDIMENT SEL-PIMENT-CUMIN (250g)

Grilled sliced beef tenderloin, salt cumin and chili condiment

—MIEE
POULET AUX TROIS SAVEURS
Three-cup chicken

W s ]
POULET SAUTE A L'ANANAS FRAIS
Fresh pineapple chicken

i EIIES
POULET AU CURRY PARFUME AU LAIT DE COCO [

Creamy coconut chicken curry

ELUT
POULET GRILLE A LA CITRONNELLE FRAICHE

Grilled lemongrass chicken

BN ,
GIGOT D’AGNEAU GRILLE SEL ET POIVRE
Salt and pepper grilled lamb chops

22°¢

22°¢

27°¢

37¢

20°¢
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POISSONS ET FRUITS DE MER
FISH AND SEAFOOD

TR ,
GAMBAS SAUTEES A LA SAUCE PEKINOISE ﬁ
Chili prawns

KB : 70 / A

GAMBAS SAUTEES (AU CHOIX):

AUX (EUFS SALES/ AU SEL ET POIVRE
Stir fried prawns: Salted egg yolk / Salt and pepper

Kt : 70 /i ) A

HOMARD SAUTE (AU CHOIX) :

AUX (EUFS SALES / SEL ET POIVRE / GINGEMBRE
Stir fried lobster: Salted egg yolk / Salt and pepper / with ginger

N £ ,
FILET DE BAR GRILLE

Pan-seared sea bass fillet

Fhellfe , ,
FILET DE BAR GRILLE A LA SAUCE PEKINOISE /)

Chili pan-seared sea bass fillet

BLACK COD GRILLE
Grilled black cod

T 7Kl £
BAR ENTIER VAPEUR (600g - 800g)

Whole steamed sea bass

2 IE2%
TURBOT ENTIER : VAPEUR OU SEL ET POIVRE (700g - 900g)
Whole turbot fish: steamed / salt and pepper

29°¢

65°¢

26¢

26¢

48°¢

55 ¢

TFEREED

FILET DE BAR GRILLE

Pan-seared sea bass fillet
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LEGUMES ET TOFUS
VEGETABLES AND TOFUS

AR AN
TOFU AUX (EUFS BRAISE AUX LEGUMES

Braised egg tofu with vegetables

IR o
MAPO TOFU AU PORC EMINCE )

Mapo tofu with minced pork

WOE
YOUCAISAUTE
Stir-fried yu coy

PR ILNE )
LISERON D'EAU SAUTE A L'AIL

Stir-fried water spinach with garlic

JEFL 0K
LISERON D'EAU A LA SAUCE TOFU FERMENTE

Stir-fried water spinach with bean curd sauce

16°¢

16°¢

16°¢

18°¢

18°¢

h )

£ 5
2!

ACCOMPAGNEMENTS
SIDES

DS ,
NOUILLES SAUTEES NATURES

Stir-fried noodles

RIS ,
NOUILLES SAUTEES AUX CREVETTES

Stir-fried noodles with shrimps

LAY | A
NOUILLES SAUTEES AU B(EUF / PORC
Stir-fried noodles with beef / pork

EOM
RIZ SAUTE AUX (EUFS
Fried rice with egg

HEREOAR
RIZ SAUTE AUX FRUITS DE MER

Seafood fried rice

ARG | R
RIZ SAUTE AU B(EUF / PORC
Beef / pork fried rice

HER
RIZNATURE

Steamed rice

6€

6€

10°¢
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DESSERTS
DESSERTS
Brmom (B - BEDR) 8°

DUO DE BRIOCHE VAPEUR : AUX (EUFS SALES ET A LA CREME
Two-flavor buns (Salted egg & egg custard)

KR ¢
PERLE DE COCO (3%1)
Coconut glutinous rice ball (3pcs)
L -
MANGUE FRAICHE

Fresh mango

HiE R 12°
ASSORTIMENT DE FRUITS FRAIS

Fresh fruit platter

b/ @877 BERVK LI

4°1.A BOULE DE GLACE
G LA C E S One SCOOp ice cream
ICE CREAMS
Y R AN RY Q=N 9¢

CREATION GLACEE SESAME NOIR ET HARICOT ROUGE

Black sesame & red bean ice cream

BHE - 5 kI 8¢
CREATION GLACEE VANILLE ET CHOCOLAT

Vanilla & chocolate ice cream

FGRERE KW - L - BRA ) 12°¢
SORBET JADE - CITRON VERT, LITCHI ET THE VERT
Jade Sorbet - Lime, lychee & green tea

PR B UKL \ 4.5°
GLACE VANILLE CHILI OIL ET CACAHUETES /)

Vanilla ice cream with chili oil and peanuts

BRRRKILH 5¢
MOCHIS GLACES (2%1)

o 9 , ’ . 2
(vanille, chocolat, fraise, mangue, thé vert, coco, sésame noir) (2pes)

Ice cream mochi



R E%

MENU AFFAIRE
BUSINESS MENU
28 w
~
NOS MENUS ENTREE AU CHOIX / RiSSTik
OUR MENUS
Tl
ROULEAUX IMPERIAUX AUX CREVETTES
Shrimp spring rolls
THIETH 2 1

SAINT-JACQUES ENTIERES, DENTELLE CROUSTILLANTE DE POMME DE TERRE (2PCS)
Crispy scallops wrapped in shredded potato

ZIRRER b
SALADE DE CREVETTES A LA SAUCE SESAME

Shrimp salad with sesame dressing

PLAT AU CHOIX / 33 {Ti%

SRR
FILET DE BGEUF SAUTE AU POIVRE NOIR
Stir-fried beef fillet with black pepper

EDIY i e
TRAVERS DE PORC AUX FEUILLES DE SHISO

Pork ribs with shiso leaves

PN
GAMBAS AU SEL ET POIVRE
Salt and pepper prawns

WA
EMINCE DE CANARD AU CURRY PARFUME AU LAIT DE COCO
Duck slices with coconut curry

ACCOMPAGNEMENT / 3

O
RIZ SAUTE AUX (EUFS
Fried rice with egg

DESSERT AU CHOIX / il BT 1%

MR
PERLE DE COCO

Coconut glutinous rice ball

Wik R
ASSORTIMENT DE FRUITS FRAIS
Fresh fruit platter




SAEER - NIEX

MENU IMPERIAL - EN 6 TEMPS
IMPERIAL MENU - SIX-COURSE TASTING

58°¢

KRR
DUO D'ENTREES

Two-appetizer selection

BEEE AN
BAO VAPEUR, POITRINE DE PORC FONDANTE
Steamed bao with braised pork belly

a2 B
FILET DE TURBOT VAPEUR A L'AIL
Steamed turbot fillet with garlic

AU
FILET DE B(EUF SAUTE AU POIVRE NOIR
Stir-fried beef fillet with black pepper

RIZ SAUTE AUX FRUITS DE MER
Seafood fried rice

i R
ASSORTIMENT DE FRUITS FRAIS
Fresh fruit platter

Ak T OF o4

MENU LE PRESIDENT SIGNATURE
THE PRESIDENTIAL MENU

128°¢

| EELB
ENTREE FROIDE DU MOMENT

Seasonal cold appetizer

T#METH
SAINT-JACQUES ENTIERE, DENTELLE CROUSTILLANTE DE POMME DE TERRE
Crispy scallop wrapped in shredded potato

KEHR 7% R
PINCE DE HOMARD, (EUF VAPEUR
Lobster claw with steamed egg

RS YN
DEMI-HOMARD PARFUME AU GINGEMBRE
Ginger half lobster

HRIERAE M
BLACK COD GRILLE
Grilled black cod

A
FILET DE BEUF SAUTE AU POIVRE NOIR
Stir-fried beef fillet with black pepper

A R
NOUILLES AU BGEUF ET A L'AIL
Beef and garlic noodles

K
ASSORTIMENT DE FRUITS FR AIS
Fresh fruit platter

B, (EREK — TR 24 /NRFFHET
Menu unique pour toute la table, sur réservation uniquement - minimum 24h a I'avance
Set menu for the entire table, by reservation only — minimum 24 hours in advance
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NOS PLATS A PARTAGER
TO SHARE

L) AT TW NN o6~ S8 N)E 5 J7ig
PORTIONS RECOMMANDEES POUR DES TABLES A PARTIR DE 5 PERSONNES

Recommended portions for tables of 5 people or more

g i

ORDRE DE SERVICE POUR UN REPAS CHINOIS - MODELE
SAMPLE SERVICE ORDER FOR A CHINESE DINING EXPERIENCE

- RS
ASSIETTES D'ENTREES OU PLATEAU DE FRUITS DE MER
Cold appetizer or seafood platter

K EHUER B HEE
HOMARD OU LANGOUSTE
Lobster or spiny lobster

w5
SOUPE
Soup

e (Bilan: + HEg)
FRUITS DE MER (EX: SAINT JACQUES, CREVETTES)
Seafood (e.g. scallops or shrimp)

RAH - 2N, #5A. FIRERIS A
VIANDE 1 : POULET, PORC, BEEUF, CANARD
Meat dish : chicken, pork, beef or duck

WA : FEAL FEA. AFRERES A
VIANDE 2 : POULET, PORC, B&EUF, CANARD
Meat dish : chicken, pork, beef or duck

s
POISSON
Fish

K AR S £
RIZ OU NOUILLES

Rice or noodles

TG (. EiE R HR)
DESSERT (EX: PLATEAU DE FRUITS)
Dessert (e.g. fresh fruit platter)



B3
LES ENTREES A PARTAGER

SELECTION D'ENTREES INDIVIDUELLES / /|\if
15€ /assiette

Travers de porcs mariné / $E&HE&
Salade de concombre / #£# /T
Poulet Sichuan épicé / Ik

Salade de méduse / #ifFE
Poisson fumé / |- #§#E
Galette de poisson / fajf
Petites crevettes séchées marinées / #Eifi
Poissons jaunes frits / XE & fa

R PR
GRAND PLATEAU DE FRUITS DE MER :
10 huitres Gillardeau n°2 , 10 crevettes, 20 sashimis de saumon

150°¢

D
PLATEAU DE FRUITS DE MER :
20 huitres Gillardeau n°2, 20 crevettes

150¢

B EOK SR
HOMARD SAUTE AU GINGEMBRE ET A LA CIBOULE

65°¢ /picce

THZAEZ A
NOIX DE SAINT JACQUES FRAICHES CUITES A LA VAPEUR
7¢ /picce

A
SOUPE DE B(EUF EMINCE
50€

HRREEES ,
SOUPE DE FRUITS DE MER (SPECIALITE)
m(i

s
SOUPE DE NOUILLES DE LONGEVITE
506

R (- 8

LES PLATS A PARTAGER (VIANDE & VOLAILLE)

SR
FILET DE BEUF SAUTE AU POIVRE NOIR
75¢

FEFEA
FILET DE BCGEUF POELE AUX HERBES
120¢

W s
CANARD LAQUE CROUSTILLANT

70¢

/ MR
PORC IBERIQUE LAQUE AU MIEL - SERVIS AVEC DES BAOS VAPEURS
68€

WA
PORC BRAISE PARFUME AU VIN
58€

KT
TRAVERS DE PORC AUX FEUILLES DE SHISO
686

B
TRAVERS DE PORC SAUTE, SEL ET POIVRE
&e

—MIHES
POULET AUX TROIS SAVEURS
me

R/
GIGOT D’AGNEAU GRILLE SEL ET POIVRE

70¢



SR (i - Bk )

LES PLATS A PARTAGER (FRUITS DE MER & LEGUME)

 TReAUE
GAMBAS SAUTEES A LA SAUCE PEKINOISE (15pcs)

85€

Fi i O R R
GAMBAS AU SEL ET POIVRE (15pcs)
%e

REHUE - 270 / WEH | 2K &R
HOMARD SAUTE : AUX (EUFS SALES, SEL ET POIVRE,
AUX OEUFS VAPEUR ET AU VIN JAUNE

65°¢ /picce

BAR ENTIER VAPEUR (+1KG)

75¢

ZEM THAR
TURBOT ENTIER : VAPEUR OU SEL ET POIVRE (+1KG)

75¢

ERRAE A
BLACK COD GRILLE

175 pour 5pes

AHEE
TOFU AUX (EUFS BRAISE AUX LEGUMES
50€

JRRBR S
MAPO TOFU AU PORC EMINCE
506

s
YOUCAISAUTE
50 €

O G
LISERON D'EAU AU TOFU FERMENTE OU A L'AIL
58€

| PR RAT
BROCOLI SAUTE A L'AIL ET CHAMPIGNONS NOIRS
50€

e A B FH AR
LES ACCOMPAGNEMENTS ET DESSERTS A PARTAGER

HEREIONT | B
RIZ/NOUILLES SAUTES AUX FRUITS DE MER
mﬁ

AXDHEAIER [ K
RIZ/NOUILLES SAUTES AU BGEEUF

506

RIZ GLUANT SAUTE
me

POAERE ,
GATEAU DE RIZ SAUTE

50€

SEBBE ,
ASSORTIMENT DE DESSERTS CHINOIS (DOUBLE SELECTION)
me

IRRFB KL ,
ASSORTIMENT DE MOCHIS GLACES
50€

bR
ASSORTIMENT DE FRUITS FRAIS

50€

&l
TANG YUAN
m €

MFBREREB R, BO0ZEBRMEERE (]R3 E R R
Pour les personnalisations de menus pour vos événements, vous pouvez consulter
nos menus dédiés (a demander a notre équipe).



